Comunicados
De la semilla al reciclaje...

Cémo las innovaciones de IBM transformaran cada etapa de la cadena de suministro dentro de los
préximos cinco anos
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Marzo 15, 2019 - Hoy IBM México presentd, de la mano de Eduardo Gutiérrez, Gerente General; Joe Saab,
CTO; y Baltazar Rodriguez, Lider de Blockchain de IBM México, las 5 innovaciones que cambiaran al mundo en
los préximos 5 afios.

En cinco afos, la poblacién de la Tierra llegard a mas de ocho mil millones. Nuestra compleja cadena
alimentaria, ya estresada por el cambio climatico y un suministro de agua limitado, se resentird aln mas. Para
satisfacer las demandas de este futuro superpoblado, necesitaremos nuevas tecnologias y avances cientificos
sobre la seguridad e inocuidad de los alimentos.

Es por esto que los investigadores de IBM de todo el mundo ya estan trabajando en cinco soluciones en cada
eslabdén de la cadena alimentaria. Desde ayudar a los agricultores a maximizar los rendimientos de los cultivos,
frenar enfermedades por alimentos, hasta formas de reutilizar el plastico.

“Con estas 5 innovaciones IBM ratifica su compromiso en el desarrollo de la tecnologia en pro de la humanidad,
para atacar problemas de salud y medio ambiente en el mundo. Asi, ayudar al agricultor a maximizar su
rendimiento, al consumidor a prevenir enfermedades y al medio ambiente a reutilizar el pldstico” asegurd
Eduardo Gutiérrez, Gerente General de IBM México.

A continuacién, un resumen de las innovaciones que los cientificos de IBM estdn desarrollando

1. Los dobles digitales de la agricultura ayudardan a alimentar a una poblacidén creciente utilizando
menos recursos

. Para finales de siglo la poblacion de la tierra aumentara en un 45%, mientras que las tierras cultivables
disminuiran en un 20%
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Para ayudar a alimentar a una poblacién creciente utilizando menos y mas eficientemente los recursos, los
investigadores de IBM estdn creando un modelo virtual del campo, es decir un DOBLE DIGITAL o Digital Twin.

Dentro de los préximos cinco afios, utilizando la inteligencia artificial podremos usar estos datos para
pronosticar con precisién los rendimientos de los cultivos. Para ayudar a los agricultores a tomar mejores
decisiones, el Doble Digital combina datos, satélites, teléfonos méviles y sensores con capacidades de
inteligencia artificial para recopilar y analizar datos visuales no estructurados sobre el uso de la tierra agricola,
desde la quimica del suelo y el suministro de agua hasta enfermedades de cultivos, uso y disponibilidad de
equipos, tormentas inminentes, olas de calor y de frio; todo para cumplir con la promesa de mejorar la calidad y
seguridad de los alimentos.

2. Blockchain evitara que se desperdicie mas comida

. Un tercio de la comida producida en el mundo se desperdicia antes de ser consumida

. Seqgun cifras del Banco de México, en el pais se desperdician alrededor de 20.4 millones de toneladas
de comida al afio

Dentro de cinco afios, eliminaremos muchas de las costosas incdgnitas en la cadena de suministro de
alimentos. Blockchain rastreard la comida desde el cultivo hasta el supermercado, y utillizard esa informacién
para predecir los productos que los consumidores querradn y en qué momento exacto los querran.

Desde los agricultores hasta los proveedores de supermercados, cada participante en el ecosistema alimenticio
sabrad exactamente cudnto plantar, ordenar y enviar. La pérdida de alimentos disminuird considerablemente,
los agricultores aumentardn los rendimientos de los cultivos y los productos que terminen en los carros de los
consumidores seran mas frescos.

3. Club de cultivo: Mapear el microbioma nos protegera de las bacterias malas

. Anualmente las enfermedades transmitidas por alimentos tienen un costo médico de 9 mil millones de
ddlares

Dentro de cinco afos, los inspectores de seguridad alimentaria de todo el mundo adquirirdn una nueva
herramienta: la capacidad de usar millones de microbios para proteger lo que comemos. Los investigadores de
IBM estan combinados big data y microbiologia, para recopilar una enorme base de datos de genomas.

Estos microbios, algunos saludables para el consumo humano y otros no, se introducen regularmente en los
alimentos que salen de establecimientos agricolas, fabricas y supermercados.

La habilidad de monitorear los comportamientos de los microbios en cada etapa de la cadena de suministro,
constantemente y a un bajo costo, representa un enorme salto para prevenir enfermedades transmitidas por
alimentos y potenciar aquellas que son benéficas.

4. Detectives del plato: Los sensores de inteligencia artificial detectaran los patégenos



transmitidos por los alimentos en el hogar

. La salmonelosis, es una de las enfermedades de transmisién alimentaria mas comunes y ampliamente
extendidas. Segun la OMS afecta anualmente a decenas de millones de personas de todo el mundo y
provoca mas de cien mil defunciones

Dentro de cinco afos, los agricultores, procesadores de alimentos y tiendas de comestibles del mundo, junto
con miles de millones de cocineros en el hogar, podran detectar contaminantes peligrosos sin esfuerzo en sus
alimentos. Todo lo que necesitan es un teléfono celular o una mesa con sensores de inteligencia artificial. Los
investigadores de IBM estdn creando sensores de IA potentes y portdtiles que pueden detectar patégenos
transmitidos por los alimentos en cualquier momento y lugar donde puedan aparecer.

Los sensores funcionaradn a través de una aplicacién de smartphone y de esta forma detectar bacterias
aproximadamente 75 veces mas pequefias que un cabello humano, lo que permite a todos los eslabones de la
cadena alimentaria incluso consumidoes detectar la existencia de bacterias como E. coli o Salmonella daiina
antes de que se convierta en un brote.

5. ‘Cirugia plastica’: un nuevo proceso de reciclaje radical dara nueva vida al plastico viejo

. Cada arnio, 8 millones de toneladas de plastico son arrojadas al mar, Para 2050, se proyecta que en el
océano habrd mds plastico que peces.

En cinco afios, la eliminacién de basura y la creacién de nuevos plasticos se transformaran por completo. Todo,
desde cartones de leche hasta recipientes, bolsas de alimentos y empaques plasticos (PET) ya existentes,
podrdn ser reutilizadas.

Todo gracias a VolCat, un proceso quimico catalitico que digiere ciertos plasticos (Ilamados poliésteres) en una
sustancia que puede ser devuelta directamente a las maquinas de fabricacién de plastico.

A diferencia del reciclaje mecanico tradicional, el reciclaje de plasticos del futuro descompondra tanto plasticos
transparentes como de colores, asi como recipientes sucios y limpios, para generar un producto final de alta
calidad que es 100% reciclable.

Para las personas en el hogar, los futuros avances en el reciclaje significardn que ya no serd necesario
clasificar, enjuagar y separar los contenedores, envoltorios o plasticos usados.



